GOURMET MENU
Menu Buongustaio

ERER

R+H/BE5R/ RS
CAPPE SANTE ALLA PLANCIA /
GRANCHIO / ZUPPETTA D’ARAGOSTA BIANCA
Seared sea-scallops / Crab’s back fins / White lobster bisque

HERBBRIUE R AL / RAABEYDER / FERGIDAL / Z MBS
FUNGHI IN TAGAME / UOVA STRAPAZZATE /
CREMA DI TARTUFO / INSALATA DI MISTICANZA
Sauteed seasonal mushrooms with lemon and chili pepper /
Scrambled eggs / Truffle cream /

Baby green salad / Sesame vinaigrette

REAFIF4REIE / Brdh / Ja)gess
CONTROFILETTO DI WAYGU /
FUNGHI DI BOSCO / PATATE AL FORNO
Wagyu beef strip loin / Wild mushrooms / Gratinated potato

O or B,

2FFEN / BRRET / 5T / WREEFDK A
PLUMA DI MAIALE DI BELLOTA / SALSA AL PORTO /
TOPINANBUR / PROSIUTTO CRUDO
Iberico pork pluma / Port wine sauce /
Jerusalem artichoke / Iberico ham

FR/LRALBREERS / /KM / B&

TORTA DI RICOTTAAL PISTACCHIO /
GELATO ALLA MANDORLA / SALSAALLA FRAGOLA
Pistachio flavored ricotta cheese cake /
Almond ice-cream / Fresh strawberry

O or B,
FEE]RE
PIATTO DI FORMAGGIO
Cheese plate

|| 3EBAS
CAFFEOTE
Coffee or tea

NT$4,200

Price is in NT dollars and subject to a 10% service charge

DA E{ER8ZASS 0 10%HRF



