R EETH
ANTIPASTI
Starters

Balik fREEF / BT / BATN / MEFDHL / Fhdie
SALMONE AFFUMICATO DI BALIK / SALSA AL CHAMPAGNE /

UOVA DI TROTA / INSALATA MISTA / BRUSCHETTA
Balik smoked salmon(4cm cut) / Champagne sauce /
Trout roe / Chives / Early salad / Bruschetta
$2400
4 FERR A T-RIFDKER / SEEHE
ASSORTIMENTO DI VERDURE DI STAGIONE /
PROSCIUTTO DI IBERICO BELLOTA
Grilled vegetables / 48 months Bellota ham
$1550
BAEFETHER
CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO /
INSALATINA MISTA E PARMIGIANO / OLIO DI OLIVA E LIMONE
Thinly sliced raw fillet / Extra fine virgin olive oil /
Parmigiano cheese / Fresh lemon
$1550
TEBRBRULESE / BRIABRWE / BRI AL / ZROHES
FUNGHI IN TAGAME / UOVA STRAPAZZATE /
CREMA DI TARTUFO / INSALATA DI MISTICANZA
Sauteed seasonal mushrooms with lemon and chili pepper /
Scrambled eggs / Truffle cream /

Baby green salad / Sesame vinaigrette
$1250
ATEH /E5R/ 5EEES
CAPPE SANTE ALLA PLANCIA /

GRANCHIO / ZUPPETTA D’ARAGOSTA BIANCA
Seared sea-scallops / Crab’s back fins / White lobster bisque
$1450
ERORAT / ISATERSE / MBICR / RIS T / SeF b
FEGATO D’ ANATRA IN PADELLA / TORTELLINI CON FEGATO /
CARAMELLATA DI FICHI / SALSA AL VINO PORTO / INSALATINA STAGIONATA
Seared duck liver / Duck liver tortellini /

Fig jam / Port wine sauce / Mixed salad
$1550
B / /SR / WIS
ARAGOSTA / SPINACI / SALSA AL CURRY
Lobster / Baby spinach / Light curry sauce
$2800

BR/KEA 150 JT
NT$150 FOR MINERAL WATER
ALL prices are in NT dollars and subject to a 10% service charge
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SRR SRR
PRIMI PIATTI
Soups and pastas

T REFRES
ZUPPA DI CIPOLLE
Tuscany onion soup
$480
BErE S / HENS / IRATEREE
ZUPPA DI FUNGHI / CONFIT D’ANATRA / TORTELLINI DI FEGATO
Mushroom cream soup / Duck confit / Duck liver tortellini
$680
TEE / AT /5
BRODO DI POLLO E VERDURE
Crispy chicken / Rosemary oil / Chicken and vegetable broth
$680
Fnms [ BHE
CREMA DI POMODORO / GRANCHIO REALE
Tomato cream soup / King crab
$880
THAAEESS / FRIEH
TAGLIATELLE CASERECCI ALL UOVO /
SALSAAL TARTUFO NERO
Hand-made tagliatelle pasta scented with black truffle
$1480
WE / BRUT / 4 SAREERDKER / S8 AR5
QUAGLIAALLA CACCIATORA / SALSAALL ‘ERBE /
PROSCIUTTO DI PATA NEGRA / SPAGHETTINI / SUCCO DI CARNE
Roasted quails / Herb oil / 48 months Iberico ham /
Spaghettini / Meat jus
$1480
B4R / BRI / vl / B/ 205 / B AR
MAZZANCOLLE / SALSAALL ERBE E LIMONE /
SPAGHETTINI / BRODO DI SEPPIA / AGLIO E PEPERONCINO
Wild prawns / Fine herbs and lemon /
Spaghettini / Cuttlefish jus / Garlic and chili pepper
$1680
7RRENS / AR / s
TAGLIOLINI A MANO ALL’ ARAGOSTA
Steamed lobster /
Hand made fine pasta / Lobster jus
$2800

ALL prices are in NT dollars and subject to a 10% service charge
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SRS AR
SECONDI PIATTI

Seafood and meat
4R / KRB / IAERE
BRASSATO DI CODA DI BUE / ORZO / CREMA DI TARTUFO
Wagyu oxtail / Rice shape pasta / Truffle cream
$1950
W / EALES /BT / TRGRE
PETTO DI POLLO / MORCHELLA /
SALSA DI FEGATO / CROCCANTE DI PATATE
Chicken supreme / Morel mushroom / Duck liver sauce / Crispy potato
$1950
Yok / ER /Bt / AL
ARROSTO DI PICCIONE / UVETTA / SALSA WORCESTERSHIRE /
GNOCCHI / PARMIGIANO
Pigeon / Raisins / Shallot / Worcestershire sauce / Gnocchi / Parmesan cheese
$2850
A4 RIERER / 4R / 5 / SR bhL
CONTROFILETTO DI WAGYU DI MANZO / SALSAALLA CODA DI BUE /
PATATE GRATINATE / INSALATA MISTA
A4 Wagyu beef rib eye steak / Oxtail jus / Gratinated potato / Early salad
$5500
REAR A4 TI4-3E)] / BERLBRIAT / &kiBA) / 8
FILETTO DI WAGYU DI MANZO /
SALSA AL GORGONZOLA / ASPARAGI VERDI CON BURRO DI CIPOLLE
Kumamoto A4 Wagyu beef fillet / Blue cheese sauce /
Green asparagus with onion butter
$3300
REANI4-E (4 300 52) / B4k / WRIBHET
BISTECCA DI WAGYU DI MANZO / FUNGHI MISTI / PATATE GRATINATE
Wagyu beef cap from Kumamoto (about 300 grams) /
Forest mushrooms / Gratinated potato
$6800
Lumina GWHE / FFRKF / ERH / BB
CARRE D’ AGNELLO DALLA NUOVA ZEALANDA /
SALSAAL TIMO E SENAPE / VERDURE GRIGLIATE
Rack of lamb from New Zealand / Thyme /
Grainy mustard / Lamb jus / Grilled vegetables
$2400
EREFFENN / BERPE / SR AL
PLUMA DI MAIALE DI BELLOTA / SALSA AL PORTO /
LATTUGA ROMANA CONDITA SALSA CESARE
Iberico pork pluma / Port wine sauce / Caesar salad
$2400
ERR / BRBE
KINKI DI PESCE CROCCANTI / RAGU DI GRANCHIO
Crunchy Kinki fish / Crab meat ragout
$2650
/INBER T AR R/ BN AT /A / 58/ BE
FILETTO DI AUSTROMERLUZZO / BOTTARGA /
UOVA DI TROTA / SALSA AL CHAMPAGNE
Toothfish fillet / Mullet roe / Trout roe / Chives / Champagne sauce
$2650

ALL prices are in NT dollars and subject to a 10% service charge
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